
2026 Sparkling Fest ワインパーティ チル･チル･チル！

Wine Party Chill Chill Chill !
July 11 Saturday 17:00–19:00 Reception from16:30

夏の夕暮れ
凍った澱を抜いた直後の
スパークリングワインで
乾杯しましょう
ひんやりした
山のワインセラーに
冷たいワインカクテルも
ご用意します
クールなライブとともに
お待ちしています

日時：7月11日(土)
受付スタート16:30∼
開宴17:00～19:00

場所：足利市田島町611
ココ･ファーム･ワイナリー

参加費：20歳以上
前売4,500円 当日5,000円
小学生～20歳未満 前売2,000円
当日2,500円 (未就学児無料)

デゴルジュマン(－25℃で澱抜き)直後の貴重な泡のワインをお飲みいただけます
ココ･ファーム･ワイナリーのスパークリング･ワイン｢北のぼ｣は､シャンパーニュ地方と同じセパージュ(葡萄

品種)で同じビン内二次醗酵方式でつくられています。この膨大な時間と手間のかかるワイン造りの最終工程が､
ルミュアージュ(動ビン)とデゴルジュマン(澱抜き)です。ココ･ファーム･ワイナリーでは酵母がビンの中で微細
な泡を作り出した後ビン内熟成を経て、毎朝毎晩２∼3ヶ月の間､45度ずつビンを回して澱(おり)をビン口に集め
ます。この澱は－25℃～－30℃で凍らせ、ビン口の王冠を抜くと泡の圧力で飛び出してきます。この凍らせた
澱を抜く作業がデゴルジュマンです。この7月週末のワイン･パーティでは､なかなか召し上がっていただくこと
のない、デゴルジュマン直後の冷たくフレッシュな泡のワインをお飲みいただけます。また､年間通して15℃の
山のワインセラーでは､各種の冷たいワインやワインカクテルをお楽しみいただけます。

チルなワイン、チルなセラー、チルな音楽
飲む方も飲まない方も､老若男女どなたでもお楽しみいただけます
Chill(チル)とは､｢落ち着く｣や｢くつろぐ｣の意味。｢冷たい｣や｢寒い｣から派生した言葉です。
・冷たいノンアルコールのジュースやワイン風カクテルもございます。
・名店のかき氷など、運転の方やお子様のための企画も検討中です。
・音楽ライブ(Moon Island Drops)や軽食も会費に含まれています。
・醸造場や熟成庫にもお入りいただきます。滑りにくい靴でお出かけください。

＜ご予約受付中！＞
ご予約、お問合せはココ･ファーム･ワイナリーまでお電話またはメールでどうぞ
電話0284-42-1194 office-m@cocowine.com
ご予約の際お伺いします・・・①お名前(社名･店名があればあわせて) ②連絡先 ③ご参加の方の年代

④交通手段(マイクロバス利用駅等) ⑤その他､未就学児の方についてなど
東武伊勢崎線足利市駅とJR両毛線と会場をマイクロバスで送迎します(マイクロバスは事前予約制です)

お迎え予定時間 東武足利市駅発16:00 JR両毛線足利駅発 16:15
お送り予定時間 ココ･ファーム･ワイナリー発 19:30


