
品種 甲州 100%

畑 山梨県甲州市勝沼 秋玉園

収穫 2011年10月28日                  収穫時の糖度: 17.0oBrix (平均)

葡萄をやさしくプレスし、果汁のオリを沈めた後、上澄みを野生酵母にて醗酵。

清澄、ろ過をせずに瓶詰めした。ステンレスタンクにて2ヶ月熟成

醗酵

瓶詰日:  2012年2月3日 本数:3,563本（750ml）

アルコール:10.9% 酸度: 0.547gm/ 100 ml. 残糖: 1.94%

瓶詰

香りは洋ナシ,青リンゴ,グレ-プフル-ツ等の果実の香りに白い花やクロ-ブの様な香りが加わ

り,やさしく穏やかだがフレッシュな印象.

口に含むとみかん,青リンゴの風味,炭酸ガスを感じ,フレッシュでにぎやか.

ライトボディだが,旨みがあり,ほのかな苦味が余韻を引き締めている.

ティスティング・

コメント

ちらし寿司、焼き筍、山菜のてんぷら、枝豆、ムール貝ワイン蒸し、等料理との相性

若いうちに飲むワインなので、なるべく2013年以内にお飲みください。飲み頃
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